
ERINGER HOTEL

LOBBY





vins au verre
LE COUP DE L’ÉTRIER 2022    10cl        7.00 

J.& P. Testuz

FENDANT DES FLEURS 2022     10cl        7.00 
Famille Rouvinez 

PETITE ARVINE 2022     10cl        9.00 
Cave Devayes

l e s  v i n s  b l a n c s

PINOT NOIR DE SIERRE 2021     10cl        7.00 
Famille Rouvinez 

SANG DE REINE® 2022     10cl        7.00 
Cave Bétrisey

CORNALIN (BARRIQUE), AOC VALAIS 2020  10cl        9.50 
Les Fils de Charles Favre

l e s  v i n s  r o u g e s

MOSCATO D’ASTI      10cl        8.00 

HENRI PROSECCO DOC EXTRA DRY    10cl        8.00 
Cave Henri Badoux

l e s  m o u s s e u x

ŒIL-DE-PERDRIX SOLEIL D’OR, AOC VALAIS 2022 10cl        7.00 
Famille Rouvinez

l e  v i n  r o s é
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LA BELLE HÉRENS                 15.00 
Vodka, sirop de basilic, jus de cranberry, jus de citron jaune, angostura bitters

IS CLOVER                  15.00 
Gin, purée de framboise, jus de citron jaune, meringue

ERINGER OLD FASHION                15.00 
Whisky Laphroaig 10, sirop old fashion maison, angostura bitters

MAGIC TONIC                 15.00 
Gin infusé à la Butterfly Pea Flower, liqueur de fleur de sureau, jus de citron jaune, organics tonic, 
zeste de pamplemousse

n o s  C R é A T I O N S  O R I G I N A L E S  E R I N G E R

cocktails
APEROL SPRITZ                     10.00 
Aperol, prosecco, eau minérale

CAMPARI SPRITZ                     10.00 
Campari, prosecco, eau minérale

HUGO                       12.00 
Liqueur de fleur de sureau, prosecco

L e s  c o c k ta i l s  a p é r i t i f s

MARGARITA                                13.00 
Tequila, jus de citron vert, cointreau, sucre de canne

AMARETTO SOUR                                     13.00 
Amaretto, jus de citron jaune, meringue

ESPRESSO MARTINI                13.00 
Vodka, café, liqueur de café, cassonade, fève de Tonka

PORNSTAR MARTINI                13.00 
Vodka Absolut infusée à la vanille maison, purée de passion, citron vert, jus d’ananas, prosecco

L e s  c l a s s i q u e s
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cocktails
MOJITO                 14.00 
Rhum ambré, citron vert, sirop de menthe maison, angustura bitters, menthe fraîche

MOJITO PASSION                    15.00 
Rhum ambré, citron vert, sirop de menthe maison, purée de passion, menthe fraîche

MOJITO FRAMBOISE                   15.00 
Rhum ambré, citron vert, sirop de menthe maison, purée de framboise, menthe fraîche

l e s  m o j i t o s

MOSCOW                 12.00 
Vodka, jus de citron vert, organics ginger beer, sirop de gingembre maison, angostura bitters

LONDON                     13.00 
Gin, jus de citron vert, organics ginger beer, sirop de gingembre maison, angostura bitters

JAMAÏCAN                     14.00 
Rhum, jus de citron vert, organics ginger beer, sirop de gingembre maison, angostura bitters

l e s  m u l e s

ERINGER CHILD                   9.00 
Sirop de Barbappa, jus de citron jaune, limonade

MAGIC TONIC                 11.00 
Liqueur de fleur de sureau, jus de citron jaune, organics tonic, zeste de pamplemousse

LA BELLE HÉRENS                 11.00 
Sirop de basilic, jus de cranberry, jus de citron jaune, angostura bitters

MOJITO / MOJITO PASSION / MOJITO FRAMBOISE         11.00 
Sirop de menthe maison, (purée passion/purée framboise), angustura bitters, menthe fraîche

l e s  s a n s  a l c o o l s
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LIMONCELLO VILLA MASSA   4cl             8.00
GENEPI D’ANNIVIERS MORAND   4cl            8.00
WILLIAMINE MORAND     4cl                   12.00 
VIEILLE PRUNE MORIN VSOP   4cl           12.00 
ABRICOTINE MORAND    4cl           12.00
CHARTREUSE VERTE    4cl           12.00 
GRAPPA FIOR DI VITE    4cl             8.00
GRAPPA DI BRUNELLO    4cl           19.00

l e s  s p i r i t u e u x

CALVADOS AOC MORIN     4cl           12.00 
ARMAGNAC VSPO JOY GASCOGNE  4cl           14.00
COGNAC COURVOISIERS VSOP   4cl           24.00
HENNESSY COGNAC XO    4cl            29.00

l e s  c o g n a c s ,  a r m a g n a c s  &  c a lva d o s

BAILEY’S IRISH CREAM    4cl              8.00
AMARETTO DISSARONO    4cl             8.00
JAGERMEISTER     4cl             8.00
GET 27       4cl             8.00

l e s  l i q u e u r s

SANDEMAN PORTO BLANC    4cl           6.00
PORTO ROUGE      4cl           6.00
CARPANA ANTICA FORMULA VERMOUTH 4cl             6.00
JSOTTA BLANC VERMOUTH   4cl              7.00
SUZE       4cl             7.00

l e s  v e r m o u t h s

PASTIS HENRI BARDOUIN   4cl             5.00
PONTALIER ANIS PONSEC   4cl                                      6.00

l e s  a n i s é s

alcools
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TANQUERAY 0.0%     4cl  8.00
HENDRICK’S      4cl  11.00 

l e s  g i n s

RUSSIAN STANDARD     4cl  9.00 
GREY GOOSE     4cl           11.00

l e s  v o d k a s

BACARDI ORO      4cl  9.00 
DIPLOMATICO RESERVA    4cl           13.00
ZACAPA SOLERA CENTENARIO 23  4cl           15.00

l e s  r h u m s

ESPOLON TEQUILA BLANCO    4cl  9.00 
PATRON ANEJO REINE AGAVE   4cl           11.00
SIERRA TEQUILA MILENARIO FUMADO 4cl           13.00

l e s  t e q u i l a s

JACK DANIEL’S     4cl            8.00
JAMESON       4cl           10.00
BULLIT RYE WHISKEY    4cl            11.00
MAKER MARK BOURBON WHISKY  4cl           12.00 
JAMESON BLACK BARREL   4cl           13.00
YAMAZAKI DISTILLER’S RESERVE  4cl           24.00

l e s  w h i s k y s

TALISKER, ISLE OF SKYE    4cl                                   13.00
LAPHROAIG 10 YEARS, ISLAY   4cl           13.00
DALWHINNIE 15 YEARS, HIGHLANDS  4cl           13.00

l e s  s c o t c h s  s i n g l e  m a lt

alcools
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bières

BOXER PALE ALE 5.0%    33cl  7.00

BOXER BRUNETTE 5.2%    33cl  7.00

BOXER AMBRÉE D’HIVER 5.6%   33cl  7.00

CHOPFAB SESSION NEIPA 4.2%   33cl  7.00

CHOPFAB BLEIFREI 0.5%    33cl  7.00

ASAHI SUPERDRY 5.0%    33cl  8.00 
Asahi Breweries

CHOUFFE BLONDE 8.0%    33cl  9.00 
Brasserie d’Achouffe 

BFM SALAMANDRE BLANCHE 5.5%  33cl           10.00 
Brasserie des Franches-Montages

COSMOS IPA 6.0%     33cl           10.00 
CHOPFAB Boxer

l e s  b i è r e s  b o u t e i l l e s

BOXER BLONDE 4.8%    25cl                  5.00
       50cl                7.50
BOXER BLANCHE 5.0%    25cl       7.00
       50cl                  7.50

l e s  b i è r e s  p r e s s i o n



CAFÉ                       4.50
ESPRESSO                         4.50
ESPRESSO DOUBLE          7.00
CAPPUCCINO           6.00
LATTE MACCHIATO          6.00
CHOCOLAT CHAUD          5.00
THÉS & INFUSIONS                     4.00

c a f é s  &  t h é s

sans alcools
SIROP MORAND                      3.00 
Sirop de sucre, orgerat, granadine, fraise, kiwi, menthe, citron, cidrime, pêche

SAN BITTER     10cl                   5.00

ICE TEA MAISON   20cl                         5.00 
COCA - COCA ZÉRO   33cl                   5.00 
SPRITE     33cl                   5.00 
RIVELLA ROUGE    33cl                           5.00 
RAMSEIER    33cl                           5.00 
THÉ FROID      33cl                   5.00 
Citron, pêche 
ORGANIC’S     25cl                   7.00 
Ginger Beer, Viva Mate, Tonic, Ginger Ale 
RED BULL ENERGY DRINKS  25cl                   7.00 
Original, Sugar Free

 
JUS IRIS    25cl                         7.00 
Pommes, Abricots, Fraise, Tomate

EAU D’HÉRÉMENCE PLATE  75cl      9.00 
      
EAU D’HÉRÉMENCE GAZEUSE  75cl      9.00

L e s  s o f t s
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PLANCHETTE MIXTE                14.00
Sélection de viandes séchées et de fromages

PLANCHETTE DE VIANDES FROIDES             16.00
Sélection de viandes séchées (200 gr.)

PLANCHETTE VÉGÉTALE               12.00
Caviar d’aubergine, tapenade d’olives et tapenade de tomate

l e s  c l a s s i q u e s

CRÉMEUX D’AVOCAT                         14.00
Coulis de mangue et saumon mariné

l e s  v e r r i n e s  ( 3  p i è c e s )

tapas
À PARTAGER



Suivez-nous

079 364 46 99
commercial@group-events.ch
NRDJ Sàrl
Chemin des Loveresses 7, CP 15
1523 Granges-près-Marnand

www.group-events.ch

DÉCOUVREZ TOUS NOS ÉTABLISSEMENTS 
ET NOTRE SERVICE TRAITEUR


